
b’artiste catering & To-Go 

 

 

Tapasplank 

 
- Wasabi nootjes 

- Bouquet garnalen  

- Verse tartaarsaus 

- Wulken  

- Choriso 

- Mosterdspek 

- Coppa 

- Mortadella 

- Burrata met tomaat en basilicum 

- Comté kaas 

- Toast en grisini’s 

- Muhammara 

- Tartaar van zalm 

- Humus 

 

65 euro // voor 4 à 6 personen 

 

Sharings plates 
 

Rundsarpaccio 21 euro 100 gr pp 
rundscarpaccio // rucola // parmezaan // tomaat // granny smith // balsamico // truffelmayonnaise // 

zonnebloempitten 

 

 

Vitello Tonato 23 euro 100gr pp 
Traag gegaard kalf // tonijnsaus // rucola // zonnebloempitten // parmezaan // appelkappers // 

augurk // lompviseitjes 

 

 

Pastrami 24 euro 100 gr pp 
Pastrami // augurk // sriracha & look // croutons // gekonfijte paprika // champignons //  

cheddar // rucola  

 

 



 

Roast beef 23 euro 100gr pp 
Roast beef // mosterdsla // basilicum mayo // pesto // kappertjes // gekonfijte tomaten //  

aardappel // ricotta // gepekelde rode ajuin 

 

 

Sashimi 27 euro 100gr pp 
Tonijn // algen soja // gerookte aardappelmousseline // sesamzaad // pijpajuin // granny smith // 

soya // groene asperge 

 

 

Burrata  & Teruelle ham 22 euro 100 gr pp 
Teruelle ham // burrata // kerstomaten // pesto // crème balsamico // rucola // zonnebloempitten 

 
Graag 3 dagen op voorhand de bestelling plaatsen a.u.b.  

Prijzen zijn allemaal ex. BTW  // waarborg tapasplank 60 euro cash  // per sharing plate 25 euro 

cash. 

Bij terugbrengen van volledig servies krijgt u de waarborg terug.  

Betalen kan met cash of Payconiq 

 

 

Smakelijke groeten, 

B’artiste 

  Stijn en Stephanie 


